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 ІНСТРУКЦІЯ

 з техніки безпеки 
                  при експлуатації
                        м’ясорубки електричної                

№87
1. Загальні вимоги безпеки

1.1.  Особи, які допускаються до експлуатації м’ясорубки електричної, повинні знати її устрій, правила експлуатації й пройти інструктаж з техніки безпеки. 
1.2.  Корпус м’ясорубки електричної обов’язково заземлюється.
1.3. З метою травмування рук заборонено введення сировини до робочої камери  м’ясорубки електричної без використання інструментів.
2. Вимоги безпеки перед початком роботи

2.1.  Підготувати  м’ясорубки електричної до роботи:
· змастити частини, які обертаються;

· провести збирання комплектуючих частин.
2.2.  Підготувати  до роботи шляхом перевірки на холостому ході. 

2.3.  Прибрати   з робочої зони замінні частини. 

2.4.  Всі роботи виконувати за порядком й у відповідності з інструкцією по експлуатації. 

2. Вимоги безпеки під час роботи
3.1.  Включати й виключати м’ясорубки електричної з пульту управління сухими руками. 
3.2.  Під час експлуатації м’ясорубки електричної забороняється включати її доки не закріплені комплектуючі частини.  
3.3. Забороняється працювати на м’ясорубці знятою чашею для загрузки; 
3.4.  Забороняється продукти, що застряли протискувати руками без пристосувань. 

3.5.  Не дозволяється  робота м’ясорубки електричної у холостому режимі.

3.6.  Заточку ножів дозволяється виконувати спеціалісту

4. Вимоги безпеки після закінчення роботи

4.1.  Після закінчення роботи необхідно виключити м’ясорубку електричну від джерела живлення.
4.2.  Знімаються комплектуючі частини й здійснюється санітарна обробка згідно порядку вказаному в інструкції до експлуатації,
4.3.  Привести у порядок робоче місце.
5. Технічне обслуговування
5.1.  Технічне обслуговування виконується 1 раз в місяць та поточний ремонт 1 раз в 6 місяців у відповідності з  «Інструкцією по технічному обслуговуванню та експлуатації». 
5.2.  Усі види робіт виконуються при відключенні від електричного живлення. 
5.3.  Застосовується тільки справний інструмент та пристосування. 
5.4.  Особи, що виконують експлуатацію і ремонт м’ясорубки електричної повинні виконувати мери безпеки. 
6. Вимоги безпеки у аварійних ситуаціях

 При раптовій перерві подавання струму необхідно відключити м’ясорубки електричної від джерела живлення. 

 При виявлені ознак горіння ( дим, запах горіння) відключити м’ясорубки електричної від живлення, визвати пожежну службу по т. - 01.
 При отриманні травми, постраждалому необхідно надати першу (долікарську) медичну допомогу та повідомити директора закладу. При необхідності визвати швидку допомогу.
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